MIGROS

Instructions pour remplir une spécification dans MIND-Spec

Ce document sert de guide complet pour établir avec précision et efficacité des
spécifications dans le nouveau systéme "Migros Industry Specification" (MIND-Spec).
MIND-Spec a été développé en tant que plateforme centrale afin d'uniformiser et
d'optimiser le processus de spécification. Cela permet d'assurer une communication et
une collaboration claires entre les fournisseurs et Migros. L'objectif de ce document est
d'expliquer toutes les étapes et fonctions du systeme afin que les spécifications puissent
étre rédigées, vérifiées et soumises sans erreur et sans retard.

Le guide commence par un apercu du portail MIND-Spec, qui présente sa structure et ses
principales fonctions. Le portail comprend neuf onglets principaux, chacun dédié a des
informations spécifiques. Les onglets sont décrits en détail afin de garantir une saisie
correcte des informations requises.

En outre, le document contient des instructions étape par étape sur le processus de
spécification jusqu'a la soumission finale d'une spécification compléte. Le guide est
destiné a faciliter la navigation dans MIND-Spec. Des sections spéciales sont consacrées
a la gestion des erreurs et fournissent des instructions claires sur la maniere de résoudre
les problemes, par exemple lorsque les champs obligatoires sont incomplets ou que des
informations erronées ont été saisies.

En outre, la fonction de création d'un rapport PDF est expliquée. Cette fonction permet de
résumer toutes les informations saisies dans un format consolidé et facilement accessible
pour la vérification.

Ce document aide a utiliser MIND-Spec de maniére efficace et a garantir un processus de
spécification continu et transparent du début a la fin.
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0. Introduction

Ce document décrit comment une spécification doit étre remplie dans le nouveau systeme
de spécification de Migros industrie, "Migros Industry Specification" (en abrégé : MIND-
Spec).

La mise en page du nouveau systéme se compose des €léments suivants :

Portail des fournisseurs - Vue d'ensemble et informations générales

L'en-téte du portail des fournisseurs contient des informations sur:

e Description de la spécification

e Numéro de spécification

e Description et numéro d'article

e Progression de I'achévement

¢ Un bouton pour la création de rapports

Neuf onglets sont disponibles sous I'en-téte :

Fournisseur

¢ Informations sur les produits
e Ingrédients

e Allergeénes

e Valeurs nutritionnelles

e Sécurité alimentaire

e Confirmation

e Joindre des documents

e Commentaires

Description spécification: Test Description du matériau: A créerunrappot | MIGROS

Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de l'achévement:

3%

. -9
N N N N TN TN N N
() (s () () () (s (2) (=)

@ Fournisseur '\@ / Informations sur le produit \@/‘ Ingrédients \@_ / Rllergénes @/ Valeurs "\@ ) securits "\@ ,'I irmati L\?/ Joindre des documents L\E/ Commen taires
v Information sur les fournisseurs @ | [=)
1. lieu: 2. Numéro de maison. 3. Pays

Dans I'en-téte de la spécification MIND-Spec, la description de la spécification, le numéro
de spécification, le numéro d'article et la description d'article sont affichés.

La barre de progression se réfere aux informations obligatoires (champs obligatoires) a
remplir.

Les neuf onglets s'affichent. Il est possible de passer d'un onglet a l'autre et de gérer les
données en conséquence.

Les données correspondantes sont également sauvegardées a chaque processus de
sauvegarde.
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La spécification doit étre remplie dans MIND-Spec jusqu'a ce que la barre de progression
atteigne 100%. Tant que tous les champs obligatoires (marqués par une étoile rouge) ne
sont pas remplis, la barre de progression reste inférieure a 100 %. Dans ce cas, le
systeme affiche un message d'erreur et demande de compléter les données manquantes.
La soumission de la spécification n'est possible que si tous les champs obligatoires sont
remplis.

1. Informations générales sur la maniére de remplir la spécification dans
MIND-Spec

1.1. Enregistrement de la spécification

Afin d'éviter toute perte de données, il est recommandé de sauvegarder régulierement la
spécification. Pour cela, le bouton "Sauvegarder" est disponible en bas a droite. Un
message de confirmation s'affiche lorsque I'enregistrement a réussi. Celle-ci peut étre
fermée en cliguant sur "OK", ce qui permet de poursuivre I'édition de la spécification.

Deseription spécific os Deseription du matériau: MIGROS
Numéro de spé 0000233031 Numéra du matériau:
- -
- [}
&
,,,,,,,,, [ (=) e @) e ) e 2 2 J () N—
ot s s ©
.
Dénomination spécifique @
o Spec =
Description spécification: Test Description du matériau: @ céermmpwon. MIGROS
Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:
Progression de lachévement
o
-9
= ®) P =\ = @
® @ e @ . @ ® G 8
(@) - TSI () N () IR () ST (-) PSSR () NONS () WU () P
@ Réussite
v Données de base articie @[5
1 Poids brut SISy
i R @31
et & (1

Lors du passage d'un onglet a l'autre, le systéeme détecte les données non enregistrées et
affiche un message d'erreur.
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Description spécification: Test Description du matériau: @ crescunrappor. MIGROS
Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de lachévement:
o

- 9

I NN . Y Y N >N > W WY W

A Avertissement
Ingrédients / additifs

Nous avons besoln de & il s avec comprs les résidus, les aud] %17 7> S Dayoumartin s ot SR fypn coc gonnbes pour créer de prodults finales pour nos clents, nous
dépendons de champ: o«vme emplis. mmm besoin des informations sulvantes pour chaqul
«Ingrédients / additifs sﬂn i lnte e diacuon (par R lait écrémé en poudre). i lingrédient dont vous avez besoin n'es] [ Seve |
Dans e cas des. el ol ks o bt e A ek 6. )
+Dans e casdes graises végétales. [ ]mmesoédﬁe

u e,

Dinslccasdusdd able R fout iquer 53505 e sl e tole ok o on odk.

La part exacte en %. La somme de tous les ingrédients et addits doi étre de 100 %.

* Pour les produs & fotes uctastions naurelics ou technigues, o vleur AS etou BIS peut etre spécifice.

+ Pour toutes les matiires premiéres certifides selon un label (ex. bio, Mumvebalek)ﬂwnmrsdeplusw gicionts, o colonme ebel doX 41 uisde po stiactionner quel bt e i sakon o bl
» Dans le cas de

type

« Indiquez G pays de production pous chaque Ingrédent.
« La ragabile, quevuuu:su zab«mmem( ot e ).

~ Composition standard @ (=1

=1

st A ot Skt {
a -

Pour sauvegarder les modifications, il est possible de sélectionner "Enregistrer" (Save). Si

les modifications ne doivent pas étre prises en compte, il est possible de sélectionner
"Rejeter" (Discard).

1.2. Gestion des boutons d'option

Pour chacune des propriétés "Labels Composition", "Admissibilité Iégale" et "Allergénes"”,
il est possible de sélectionner un champ d'option. Une seule sélection est possible par
propriété.

Pour "Admissibilité 1égale”, les options suivantes sont disponibles : "Légalement
admissible", "Légalement non admissible" et "Inconnu"”.

1. Sélectionner le bouton d'option approprié
2. Enregistrer la spécification

Admissibill Legate ©

Admissibiuté légale

Fays Légalement permi Légatement nan permis

nformation produst @)

1.3. Saisie de plusieurs valeurs

Pour certaines questions, comme "pays de production" ou "pays d'origine”, il est possible
de choisir plusieurs valeurs.

1. Cliquer sur le bouton "Aide a la recherche".
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© information produit @ (2

1. Pays de praduction: + 2. Pays dorigine:» 3. Margue didentification:

4, prét-a-manger:+ 5. clé de cryptage lot: &, Echanillan témain dispenible: +

Of]

7. atmasphere protactrics:®

Remarques genérales

v Sensoriel {exterme) @ [

Hom Valeur.

odeur (exteme) ¢

texture (exteme)*

&o
Une fenétre pop-up s'ouvre alors pour permettre de choisir les valeurs.

1. Sélectionner une ou plusieurs valeurs applicables
2. Confirmer avec "OK".

Rechercher

Eléments (359)

1) veleur

[ CUST-2C0UNT_IL
UST-ZCOUNT_IT
CUSTZCOUNT LI
CUST-ZCOUNT_LU
CUSTZCOUNT_PL

CUST-ZCOUNT_PT
CUST-2COUNT_SE
CUST-ZCOUNT_ES
CUST-2COUNT_HU.

CUST-2COUNT_CH

Eléments et conditions sélectionnés (2)

Suisse | Luxembourg

1.4. Gestion des questions conditionnelles

Pour certaines questions, des champs ou des questions supplémentaires apparaissent en
fonction de la réponse choisie (par ex. oui ou non).

1. Cliquer sur le bouton "Aide a la recherche
2. Une fenétre pop-up s'ouvre, dans laquelle il est possible de sélectionner la valeur
souhaitée.

v Labelinto @ ([ @ Winr Tavt ninfitman

1. Palm(kern)sU/Derivate enthalt.:*

\ [q)
3J

Sélectionner : Value Help

Rechercher

Eléments (2)

Valeur
CUSTZBOOLEAN_NO
| cust-zaooLEan vEs
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Si "Oui" est sélectionné, d'autres champs s'affichent.

1. Contient-1 de [huile de palme etiou de [huile de palmiste (¥ compris lewrs dérives)?:*
Cui x g @
2] =) a
]
Huile de palme Remarques.
Remplir tous les champs requis et enregistrer la spécification. Une fois I'enregistrement
effectué avec succes, un message de réussite s'affiche et peut étre confirmé par "OK".
~  Labelinformation @ [
oul X &
©  Label information @ (=)
05 % =l 17 = 0.2 % 2
A, Niv.dura. hulte palmesiériv.
Seareget e
o
wile de pals narque:
~  Miseenavant @ =
& - [er=x
~  Label information @ | [2
1. Contient-d de huile de palme etou de e da palmiste (y compris leurs dérves)?:+
oul x &
~  Labelinformation @ | £
1. Part dhuite de palme: 2. Part dhuile de palmiste: 3. Part cerives huile de palme:
& Réussite
05 x W X o x o 025 ® * X O
Segregation x 8 )| |
Nom Walewr
Hulle de palme Remarques.
v Miszenavant @ [
a ~ D D

1.5. Gestion de plusieurs instances

Plusieurs propriétés peuvent étre ajoutées en cliquant sur le bouton "Ajouter une
instance". Cette option est souvent disponible dans l'onglet "Sécurité alimentaire”, ou il est

par exemple possible

de saisir des propriétés microbiologiques ou physico-chimiques.

1. Cliguer sur le bouton "Aide a la recherche".
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~  Microbiologie (autres) ) i
1. Microbio.- caractéristique: 2. Microbio. - unité: 3. Microbio. - limite M:

@ J

R

4., Microbio.- certif. d'analyse:

[5)

Nom Valeur

Microbio. - fréquence

Microbio. commentaire

2. Sélectionner la valeur souhaitée dans la fenétre pop-up et remplir les champs
correspondants.

Sélectionner : Value Help

I |Rechercher Q ]

Eléments (50) @ o

Valeur Description

CUST-ZINSP-MIBI_009 Bacillus cereus présomptifs .
CUST-ZINSP-MIBI_012 Escherichia coli

CUST-ZINSP-MIBI_014 Enterobacteriaceae

CUST-ZINSP-MIBI_016 Enterococcus spp. Cliquer pour sélectionner
CUST-ZINSP-MIBI_020 Levures/Moisissures

CUST-ZINSP-MIBI_021 Coliformes

CUST-ZINSP-MIBI_022 Lactobacillus spp. I
CUST-ZINSP-MIBI_024 Listeria spp.

CUST-ZINSP-MIBI_027 Moisissures

CUST-ZINSP-MIBI_029 Staphylocoques a coagulase positive v

Annuler

3. Siune propriété supplémentaire doit ensuite étre saisie, on peut alors cliquer sur
"Ajouter une instance".

~  Microbiologie (autres) ) Enterobacteriaceae v  [5

1. Microbio.- caractéristique: 2. Microbio. - unité:

Enterobacteriaceae X @ UFClg X

4. Microbio.- certif. d'analyse:

Non X

=]

Nom Valeur

Microbio. - fréquence

Microbio. commentaire
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Une nouvelle instance est créée, qui porte le méme nom que la nouvelle caractéristique
(ici sur I'image : Clostridium botulinum). La propriété supplémentaire peut étre saisie
comme la précédente.

~  Microbiologie (autres) @) |Listeria spp. v = Ajouter une instance T
1. Microbio.- caractéristique 2. Microbio. - unité: 3. Microbio. - limite M
ILister'\a spp. X I o

4. Microbio.- certif. d'analyse:

=i

Nom Valeur

Microbio. - fréquence

Microbio. commentaire

Saisir les informations pertinentes sur la propriété supplémentaire et enregistrer la
spécification en cliquant sur "Enregistrer" en bas a droite. Une fois I'enregistrement
effectué avec succeés, un message de réussite apparait et peut étre fermé en cliqguant sur
IIOKII-

Passage d'une instance al'autre :

Pour passer d'une propriété gérée a la suivante, on peut cliquer sur la fleche a cété du
nom des propriétés. Toutes les instances gérées s'affichent alors et il suffit de cliquer sur
la propriété souhaitée pour y accéder.

~  Microbiologie (autres) ) Listeria spp. . = Ajouter une instance 0
1. Microbio.- caractéristique Enterobacteriaceae bio. - unité: 3. Microbio. - limite M
|| Listeria spp.
Listeria spp. e (w)
4. Microbio.- certif, d'analyse!
(5]
Nom Valeur

Microbio. - fréquence

Microbio. commentaire

Suppression d'une instance :

Les instances peuvent étre supprimées via I'icone "poubelle”. En cliquant sur l'icone
"poubelle”, un message d'avertissement apparait dans une fenétre pop-up. Il est alors
possible de confirmer la suppression de l'instance en cliquant & nouveau sur "Supprimer"
ou de l'annuler en cliquant sur "Annuler".
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v Microbiologie (autres) @ Listeria spp. v B ﬁ

4 3

1. Microbio.- caractéristiq A Avertissement
Listeria spp. @

You are about to delete an instance. Are you sure you want to continue with the deletion process?

4. Microbio.- certif. d'ana [—]
Annuler

O,

)]

Nom Valeur

Microbio. - fréquence

Microbio. commentaire

1.6. Gestion des erreurs lors de la gestion des champs de la spécification

Si des propriétés sont remplies avec des données incorrectes ou non valables, par
exemple des lettres au lieu de chiffres ou inversement, le systéme affiche un message
d'erreur (par exemple "Seules les valeurs numériques sont autorisées").

PN Py =N P N o
\G*) () L) (G) (=) () L ) \ )
{} Lieferant @ Produktinformationen r; Zutaten r; J Miergene {2’ Nahrwerte r;’ /1 ittels i \Q/ i @ anhingen "m,EL Kommentare
Only i
v Materialstammdaten @ [2 nly "“’;‘L‘l’u”;;; es are
1. Bruttogewicht 2. Nettogewicht: *
& 1) &

Pour supprimer le message d'erreur, les valeurs correctes (par exemple un nombre dans
le champ numérique) doivent étre saisies dans les champs correspondants. Des que les
entrées sont correctes, le message d'erreur disparait automatiquement et la spécification
peut étre enregistrée.
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2. Début du processus de spécification

Les fournisseurs regoivent un e-mail les invitant a se connecter a l'outil de spécification
MIND-Spec, a remplir la spécification et a la transmettre a Migros. L'e-mail contient un lien
qui meéne directement & MIND-Spec et a la spécification correspondante.

MINDSpec Specification Request Nb. 000000233031

@ | € Antworten | % Allen antworten | —> Weiterleiten | | i

S Nachricht tibersetzen in: Deutsch | Nie Ubersetzen aus: Franzésisch  Ubersetzungseinstellungen

Chers Business Partners,

Afin de répondre aux exigences légales et de garantir la qualité de nos produits, nous avens besein d'une spécification détaillée de votre part.
Numéro de spécification : 000000233031

Numéro d'article :

Désignation d'article :

Veuillez vous connecter a notre outil de spécification MIND-Spec pour compléter la spécification et nous la renvoyer. Vous trouverez le lien direct vers la spécification ici :
Lien vers la spécification

Nous vous prions de compléter et de valider la spécification dans un délai de 5 jours ouvrables.
En cas de probléme technique, de guestion concernant le contenu ou de toute autre difficulté, veuillez contacter la personne indiquée sous la signature.
Nous vous remercions pour votre traitement dans les délais impartis

Cordialement

* * * - *

2.1. Connexion ala page de spécifications MIND-Spec

Pour accéder a la spécification MIND-Spec, ouvrir I'e-mail dans la boite de réception,
cliquer sur le lien de spécification et se connecter au systéme de spécification MIND-
Spec.

MINDSpec Specification Request Nb. 000000233031

@ | € Antworten | % Allen antworten | —> Weiterleiten | | i

S Nachricht tibersetzen in: Deutsch | Nie Ubersetzen aus: Franzésisch  Ubersetzungseinstellungen

Chers Business Partners,

Afin de répondre aux exigences légales et de garantir la qualité de nos produits, nous avens besein d'une spécification détaillée de votre part.
Numéro de spécification : 000000233031

Numéro d'article :

Désignation d'article :

gr & notre outil de spécification MIND-Spec pour compléter la spécification et nous la renvoyer. Vous trouverez le lien direct vers la spécification ici :

Lien vers la spécificatios

Nous vous prions de compléter et de valider la spécification dans un délai de 5 jours ouvrables.
En cas de probléme technique, de guestion concernant le contenu ou de toute autre difficulté, veuillez contacter la personne indiquée sous la signature.
Nous vous remercions pour votre traitement dans les délais impartis

Cordialement

* * * - *

1. Connectez-vous a l'application et cliquez sur le premier lien
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Welcome to MIND_PLM_DEV!
La spécification MIND-Spec s'ouvre et affiche la vue standard suivante :
Description spécification: Test Description du matériau: @ créerunrapport| MIGROS

Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de l'achévement:
8%

- T

Plus
@ Fournisseur Informations sur le produit Ingrédi Allerge Valeurs nutritionnelles Sécurité alimentaire

v Information sur les fournisseurs @ [=

1. lieu: 2. Numéro de maison: 3. Pays:

Nom Valeur
Adresse e-mail contact
Nom Fabricant-Entreprise-Revendeur

rue

Données des fournisseurs

A ~ Sauvegarder I Soumettre

Les sous-chapitres suivants décrivent la structure des différents onglets de MIND-Spec et
fournissent des instructions pour remplir correctement une spécification.

2.2. Informations sur le fournisseur

Les informations sur le fournisseur, telles que les coordonnées, peuvent étre gérées dans
l'onglet "Fournisseur".

En bas de la page, il faut indiquer si le fournisseur est également le fabricant de I'article.
Si c'est le cas, il faut sélectionner I'option "Oui" et aucune autre indication n'est
nécessaire. Dans le cas contraire, des informations supplémentaires sur le fabricant
doivent étre fournies. S'il y a plusieurs producteurs, il faut les saisir en créant des
instances supplémentaires.
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2.3. Informations sur le produit
Les labels se trouvent dans I'onglet "Informations sur le produit".

Les labels sont répartis en deux catégories : "Bio" et "Labels". La rubrique "Bio" regroupe
les labels liés aux normes biologiques. L'onglet "Labels" contient une liste d'autres labels
généraux. En cliquant sur l'onglet correspondant, il est possible de basculer entre les
labels "bio" et les labels généraux.

v Labels @ [2
|

Organisme de

Labels oui Non Certifiable certification et
né/remarque

Bio CH O @) O

Bio EU O O O

Bio & l'étranger (hors UE/CH) \_) O O

Bio Suisse Bourgeon (origine matiére premiére: O ~ O

Suisse) ! (o

Bio Bourgeon (origine matiére premiére:

étranger) O O O

Migros Bio O O O

Beeuf de paturage bio O O O

Bioland O O O

8 -

1. Sélectionner le bouton d'option correspondant ("Oui", "Non" ou "Certifiable")
2. Enregistrer la spécification
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v Labels @ [2
Bio Labels @
Organisme de
Labels Oui Non Certifiable certification et
n°/remarque
ahat @ ® O
Alpage (selon ODMA) O (O} (@]
AOP O O @
ASC @) ® O
De la région @ O O
Montagne (selon ODMA) O @ O
culinarium O ® O
Demeter O @ O @
v
A ===

2.4. Ingrédients

La composition standard peut étre gérée dans l'onglet "Ingrédients”. Le pourcentage (%)
affiché avant le bouton "Ajouter un ingrédient" est automatiquement mis a jour sur la base
du champ "Valeur (%)".

Remarqgue : les ingrédients (y compris les sous-ingrédients) sont triés selon les régles
suivantes :

1. Valeur (%) : les ingrédients et sous-ingrédients sont classés par ordre décroissant
de valeur (%), le pourcentage le plus élevé étant placé en haut de la liste.

2. Numéro de spécification interne : si aucune valeur (%) n'est indiquée, le tri des
ingrédients se fait sur la base de leur numéro de spécification interne.

Ajout d'ingrédients :

1. Naviguer vers l'onglet "Ingrédients
2. Cliquer sur le bouton "Ajouter un ingrédient".
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Plus v
Fournisseur Informations sur le produit @ Ingrédients Allergénes Valeurs nutritionnelles . Sécurité alimentaire . Confirmation

Ingrédients / additifs

Nous avons besoin de la composition du matériel livré avec tous les ingrédients et additifs (y compris les résidus, les auxiliaires technologiques et les
supports). Etant donné que nous utilisons ces données pour créer les déclarations de produits et les spécifications finales pour nos clients, nous dépendons de
champs correctement et complétement remplis. Nous avons besoin des informations suivantes pour chaque composant individuel :

« Ingrédients / additifs selon la liste de sélection (par ex. lait écrémé en poudre). Si l'ingrédient dont vous avez besoin n'est pas disponible, veuillez contacter
L'entreprise.

« Dans le cas des additifs, la classe et le groupe d'allergénes (ex : émulsifiant, soja et a partir d'eux...)

« Dans le cas des graisses végétales, l'état de durcissement (non durci, partiellement durci, durci) doit étre spécifié.

« Dans le cas des matiéres premiéres contenant du palmier, le niveau de certification doit &tre précisé dans la rubrique « Informations complémentaires ».

« Dans le cas du sel de table, il faut indiquer s'il s'agit de sel de table iodé ou non iodé.

« La part exacte en %. La somme de tous les ingrédients et additifs doit étre de 100 %.

« Pour les produits a fortes fluctuations naturelles ou techniques, la valeur AB et/ou BIS peut étre spécifiée.

« Pour toutes les matiéres premiéres certifiées selon un label (ex. bio, Max Havelaar etc.) et constituées de plusieurs ingrédients, la colonne label doit étre
utilisée pour sélectionner quel label est certifié selon le label.

« Dans le cas de matiéres premiéres contenant des ceufs, le type d'élevage doit étre précisé sous « Informations complémentaires ».

« Indiquez tous les pays d'origine avec l'attribution du pays d'origine ou du pays de production pour chaque ingrédient.

« La tracabilité, que vous assurez directement (au moins 1 niveau).

v Composition standard @ El

1217 0.0000% Supprimer Lingrédient

() Ingrédient numéro-E Ajouter un sous-ingrédient Valeur [%] = Valeur par niveau

> - CID D

Une fenétre pop-up s'ouvre avec les ingrédients disponibles.

1. Sélectionner le(s) ingrédient(s) souhaité(s)

Plus v |
@ Fournisseur @ Informations sur le produit @ Ingrédients Allergénes Vahurs nutritionnelles Sécurité alimentaire @ Confirmation ¢

Sélectionner : Value Help
[ |Rechercher Q ] @ m
e
Eléments (7 240) 5]
Specification Description du composant
899999901518 jus de fruits a
899999901778 clou de girofle en poudre '
899999907049 boisson & base de riz en poudre
899999304306 caramel de sulfite caustique
* D3 899999900239 fleurs des Alpes
: ::: 899999902626 jus de kiwi concentré filtré
899999911224 1 Lang FR NiC Zutat test 4 2 Lang FR NiC Zutat test 4 2 Lang FR NiC Zutatt...
b 899999903374 feuilles de moringa en pourdre
899999902155 sirop de fleurs de sureau
— 899999902796 dés de courge v
|| Annuler

a :
2. Enregistrer la spécification

Ajout de sous-ingrédients:

Pour pouvoir ajouter un sous-ingrédient, il faut suivre les étapes suivantes :
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1. A cété de l'ingrédient parent, cliquez sur le bouton "Ajouter un sous-ingrédient"”.

LCONUN N - NN 2 PN ) W (2 PO (2 SO () MO () M.

ingrédients / adiis

o

erer sl
= N avans bt i - :
« ingrécionts ¢ st seleciion [par o, 2 si disponibls, voullez contactor tentraprise,
i &3 parir dieur..)
ai a robrlgque
Dol o e i, 1 e 1L 15 e Lol o 1
- Pourtes outechriues,a ualeur oo spectics
P g, Bt paur selectionner quel
5 des et pitcsé sous
= L tragabilit, que waus assumz directemant (au moirs 1 niveat),
 Compasiton seandord © 2]
= A0C%  Ajouter un ngrécient  Suporimer Fingrédient
TH it uméreE o s e et Valeur 1] [ Uit it inférier Limite susérieur Clazee dlackdif [——— ™
O mm o ‘@ o - senvangsere 3 &
a

Une fenétre pop-up s'affiche pour sélectionner les sous-ingrédients.

2. Sélectionner le sous-ingrédient souhaité
3. Répéter l'opération jusqu'a ce que tous les sous-ingrédients aient été saisis.

frais

Eléments (7239)

‘speccation

av9999901213

299590001467
S99000001463
829999901231
HHOOOLTI0
sessemnnizin
BEEEEER0ITAT
aee09000123¢
899999905257

sseoso9n1z2s
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4. Enregistrer la spécification

®

7 s =
(OFNC) I  FN () W (- W (- W (- NS () FSR () J—

ngrédients | additils

Naus avans besoin de a compasition du matériel livra avec tous les ingrédients et additifs (y compris les résidus, les susiliaires technologiques 6t les supports). Etant donné que nous utilisons ces dannées paur créer les déclarations de produts et les speciications finales
pour nos clients, nous dépendans de champs comectement et complétement remplis. Mous avans besoin des informations suivantes pour chaque composant individuel :

 Ingrédients f aditifs selon La lista de séloction (par ex. lait écréme en poudre). Si lingrédiant cont vous avez besain nest pas disponible, veuilloz cantacter Lentroprise.

« Dans le cas des additils, 2 classe el le gioupe d'allergénes (ex : én oja el & partir deuix...)

- Dans le cas des graisses végétales, [état de durcissement (non durci, partiellement durc, durci) doit étre spécilié

- DaNs |s Cas des Matiares pramiéres contenant du paimier, L& niveaU de centification dait s praciss ans |3 rUbMIAUS « INfarMations ComplEmentaires ».

s e o ey Xy e s oo e

+ La part exacte en %. La somme de tous les ingrédients et additifs doit Stre de 100 %.

+ Pour les produits 3 forles fluctuations naturellas ou techriques, L valeur AB eiou BIS peut dira spécifide

+ Pour tautes les matiéres pramigres certifides selon un labsl (ex. bio, Max Havelasr st st constituges de plusieurs ingrédlents, 1a colonna Label doit étre utlisés pour sélectionner quel lansl est certfié selon L2 laosl
- Dans |2 cas de matisres premisres contenant des teufs, | tyne d'8levage doit Stre préciss sous « Informations complémentaires »

+ Indiquez tous les pays dorigine avec 'atribution du pays d origine ou du pays de production pour chague ingrédien.

+ La tragabilité, que vous assurez directement (au moins 1 iveau)

v Composition swandard @ [

=1 0.00005  Ajoutor un ingréciont  Supprimer Finrociont
— ingrédient numéro € Ajouter un sous-ingrédient eleur [3] = Valeur par niveau units Uimite inférieur Limite supérieur Clas
v baies a 2 e 0 % Ae
fraises sachies a LINNc) o ne
» L) o s
&
a -

Une fois que tous les ingrédients et leurs sous-ingrédients ont été enregistrés, les
guantités correspondantes doivent étre indiquées.

1. Toutes les valeurs dans le champ "Valeur [%]" doivent étre remplies en
pourcentage (%) jusqu'a ce que la somme de tous les ingrédients soit égale a
100%.

Remargue sur les sous-ingrédients : Les sous-ingrédients ne sont pas inclus dans la
valeur indiquée ci-dessus. Cependant, les sous-ingrédients d’un ingrédient principal
doivent, dans leur ensemble, totaliser 100 %.

Exemple :
e Eau80%
e Purée de banane 20 %
o Banane 80 %
o Sucre 20 %

Total des sous-ingrédients = 100 %

Zutaten / Zusatzstoffe a

Wir benbtigen von Ihnen die Zusammenselzung des gelieferten Materials mit allen Zutaten und Zusatzstoffen (inklusive Carry-Over, Veramenungsmﬂssmﬁa und Trégerstoffe). Da wir diese Daten fir die Erstellung der

onen und 1 fiir unsere Kunden weiterverwenden, sind wir auf korrekt und vollstindig ausgefillte Felder angewiesen. Wir brauchen fiir jede Einzelkomponente die folgenden Angaben:
- Zu[atenﬂzusalzs[oﬁe gemiss Auswahlliste (z.B. Magermilchpulver). Falls die von \hnen bendtigte Zutat nicht zur Auswahl steht, bitten wir Sie, sich an den Betrieb zu wenden.
« Bei 1 zusatzlich die Klasse, und Allergengruppe (2.8 , Sojabohnen und daraus...)

- Bei den pflanzlichen Fetten muss der Hartungszustand (ungehrtet, teilweise gehartet, gehartet) angegeben werden.

= Bei palmhaltigen Rohstoffen ist unter «Zusatzliche Informations die Zertifizierungsstufe anzugeben.

= Beim Kochsalz ist anzugeben, ob es sich um jodiertes oder nicht jodiertes Kochsalz handelt.

= Den genauen Anteil in %. Die Summe aller Zutaten und Zusatzstoffe muss zwingend 100% ergeben

= Bei Produkten mit grossen natiirlich oder technisch bedingten Schwankungen darf den Wert AB und/oder BIS angegeben werden.

- Bei allen Rohstoffen die nach einem Label Zertifiziert (z.B Bio, Max Havelaar etc.) sind und aus mehreren Zutaten bestehen, muss in der Spalte Label ausgewahit werden welche Label gemass dem Label zertifiziert sind
= Bei eierhaltigen Rohstoffe ist unter «Zusétzliche Information» die Haltungsart anzugeben

= Alle Herkunftslander mit Zuordnung Ursprungs- oder Produktionsland fiir jede Zutat angeben.

= Die Riickverfolgbarkeit, welche Sie direkt sicherstellen (mind. 1 Stufe).

~  Standard-Zusammensetzung ) [= @

=17 100.0000% | Zutat hinzufiigen  Zutat l6schen

Zutat E-Nummer Unterzutat hinzufiigen Wert (%] = Wert pro Level Einheit Untergrenze Oberg
Weizenmehl 3 0 '@ 60 %

Q Magermilch 3 0 e 20 %

)~ Beeren 5 2 '@ 10 %

O Erdbeeren getrocknet 3 0 '® 5 %

O Himbaeren getrocknat ] 0 '® 5 %

O Volleipulver 3 0 '® a5 %

O Backhilfsmittel ) 0 @ 075 %

a Kochsalz jediert ol 0 '@ 075 %

2. L'aide a la recherche pour les différents champs peut étre utilisée pour
sélectionner d'autres valeurs nécessaires.
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+ Ingrédients ! additifs selon la liste de sélection (par ex. lait écrémd en poudre]. Si lingrédient dont vous avez bessin mest pas disponible. veuillez contacter lentreprise
+ Dans le cas des 20dilifs, 12 classe ot le groupe diallengdnes (ex : mulsiliznt, soja et & parli d'aus...)

+ Dans le cas des graisses végétales, Uétat de durcissament (non durci, partiellement durci, durci) dait &tre specifié.

+ Dans s cas des matisres premisres contenant du palmisr, l& niveau e certification dait sre precise dans la rubrique « Informations complémentaires. .

+ Dans le cas du sel de table, il faut inciquer sil s'agit de sel de table iodé ou non indé.

+La part exacta en %. La somme de tous les ingradients ot aaaitifs doit &re de 100 %,
+ Pour les produils & forles fluctustions nalurelles ou Lechnigues, la valeur AB eliou BIS peul &lre spécifide.

+ Pour toutes les matiéres premigres certifiges selon un label

+ Dans |e cas de matieres premieres contenant des ceufs, e type d'élevage doit ére precisé sous « Informations complémentaires »,
+ Indiquez tous les pays drorigine avec lattrioution du pays dorizine ou du pays de production pour chaque ingrédient
« La tragabilié, que vous assurez directement {au moins 1 niveat)

~  Composition standard @ [F

=T

. bio, Max Havelzar eic.) et constituses de plusieurs ingrédients, |2 colonne label doit #re utilisge pour sélectionner quel label est certifié selon le label.

100.0000%  Ajouter un ingrédient Supps et
T wngadient - Ajouter un sous-ingrédient  Valaur %] = valeurparnbess  Unith Lirate supdrieur Classe dadanifs Pays de production Payse
farine e ble (=] L) 60 % Active Ingrecient =)

J it berémé. a ° e 20 Active Ingresiiont & g
v aies @ 2@ 0 Active Ingredient = @
fraises sechsss @ o 5 netive Ingrecient @ @

- frambnises séchées 5 ° @ 5 Ative: Ingresient a al
ceufs @ LN} 85 Active Ingredient = @

. el de cuisine iodé @ LIN-) 075 Active Ingresiient 5l a
améliorart e panification 2 LINE®) 075 Active Ingredient =] =]

&
fené ' d I lle il ible de sélecti
3. Une fenétre pop-up s'ouvre, dans laquelle Il est possible de selectionner
'indicati haitée. Un cli "OK" permet de fermer la fenét
l'indication souhaitée. Un clic sur permet ae rermer la renetre.
« Dans le cas des additifs, la classe et le groupe (¢
«Dans le cas des graisses végdlales, [élal de durcissernent (n Sélectionner : Value Help
- Dans e €35 cies matiéras prémiéras contenant du palmier,
- Dans e cas cu sel de tanle, il taut inaiquer il 3agit de sat o
«La par exacte en b, La somme de tous les ingrédiems erad s % Q [ Lance |
= Pour les produits & fortes fluctuations naturelles ou techniqu
« Pour toutes les matiéres premiéras carifides salon un lsbel {
«Dans le cas de matidres premidres conlenznt des ceuls, le by o 5
e e e ki ) e
«La tracabilié, que vous assurez directement (sumoins LAl | | Koy Toxt
i) ZCGUNT_CH Suisse
v Composition standard —
omposiion standard @ | (=) 1 zmcour ooz Srcut suisse
=1 1] ZEGUNT AL CH Emballe en Suisse BB0/0000%  Ajouter n ingréciart
] ingrédient 1 ZCOUNT AL 2CH Embouteillé en Suisse Pays de produetion
0 Tarine de bl a 1 ZCOUNT ADR EAST DLR region Sulsse orientale 3
O [rr—— a 1 ZCOUNT AL 1CH Transfarme et emballe en Sulsse a
voc de 1 créme su
I = 1 ZMCOUT_010 Elaboré en Belgique avec de la créme suisse 3
0 fraises séchées. & ) zmeout o1n Elabore en Belgique svec de la demi-créme suisse &
[u] rambcises wichies a &
o oaufs a ()
O memaevEes & Eléments et condltions sélectionnés (1) a
8] amatirant da panification & 8
eneureic s et NN LY Somex x
&

‘Supprimer Vingrédient

Pays e

Q) O

Q|3 o (D

L]

~ I E=m

Ensuite, la spécification peut étre enregistrée en cliquant sur "Enregistrer" en bas

a droite. Le message de réussite est confirmé comme d'habitude par un clic sur

"OK" et fermé.

« Dans le cas des matiéres premitres contenant du palmier, le niveau de cerlification deit tre précisé dans la rubrique « Infermations eomplémentaires »

- Dans le cas du sel de tble, il faut ind
+ La part exacte en %. La samme de o
+ Pour les praciuits 4 fartes fluctuations
+ Pour toutes les matidres premidres

sagit de sel de table indé ou non iode.
redients et additifs doit ére de 100 %.
5 ou technigues, la valeur AB eviau BIS peut étre spéifice:
lon un label ax. bio, Max Havelaar ete.) et constituses de plusiours ingrédionts, la colanne label doit étre utlisée pour sélectionner quel label est certifié selon le label

+ Dans le cas de maligres premires contenant des teuls, le lype d'élevage duil lre précisé sous « Informations complémentaires »
« Indiquez tous Les pays d'origine avec Mattribution du pays diorigine ou du pays de production pour chaque ingrédient

+ La tragabilité, que vous assurez directement (au moins 1 niveau),

“  Compasition stancard @) [

st

s Aouter un ingrédient  Supprimes Hingrédient
Ingrectient numero-E Ajouter un sousngrécient  Valaur 3] Valaur parrivesu  Urite Limita inferieur Limite superieur Classa dadditfs Pays ds procuction Paysc

farine de kg =] LENC) &0 S Zetive Ingredient & Suisse a
lait ecréme: =] L) 20 LY Active Ingredient a a
v bales = 2 @ 10 s Aetive Ingredient a a
C raisars sEchees =] L) 5 4 active Ingredient 8 a
rambolses sechees = ¢t @ s " Active Ingredient & a
- s 5 L) as [ Active Ingredient =) [}
sl e cusine iod = o8 ors [ Active Ingredient =) =)
smeliorant e panification & L] ors % active Ingredient & &

Suppression des (sous-)ingrédients:

Les ingrédients et leurs sous-ingrédients peuvent étre supprimés de la composition par un
simple clic. Il convient de noter que la suppression d'un ingrédient parent entraine
automatiquement la suppression de tous les sous-ingrédients qui lui sont associés. Pour
supprimer des (sous-)ingrédients, il faut suivre les étapes suivantes :

1. Sélectionner le (sous-)ingrédient a supprimer
2. Cliquer sur le bouton "Supprimer l'ingrédient".
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Les (sous-)ingrédients souhaités sont supprimés et ne se trouvent plus dans la
composition standard.

3. Enregistrer la spécification pour appliquer la modification.

+ Dans le cas des matiéres premiéres contenant du palmier, (e niveau de certification doit étre précisé dans (a rubrigue « Informations complémentaires »
+ Dans le cas du sel de table, il faut indiquer s'il s'agit de sel de table iodé ou non iode.
+ La part exacte en %. La somme de tous les ingrédients et addiifs doit &tre de 100 %.
« Pour les produits & fortes fluctuations naturelles ou techniques, la valeur AB et/ou BIS peut dire spécifide.
« Pour toutes les matiéres premires certifiées selon un label (ex. bio, Max HM\aal etc.) et constituées de plusieurs ingrédients, la colonne Label doit &tre utilisée pour sélectionner quel label est certifié selon le label.
« Dans Ie cas de matiéres premiéres contenant des ceufs, e type »
+ Indliquez tous les pays dorigine avec latiribution du pays dorigine ou du pays i production pour chadue ingréd.
« La tragabilité, que vous assurez directement (au moins 1 niveau).

~ Composiion standard @ [

= 100.0000%  Ajouter
Ingréclent numéroE. Rjouter un seus ingrédient Valeur (%] Vsleur pat riveau Unité  Limite infériear
farine de ble ol ° @ 0 "
ait écrame &5 LI} 20
baies & 2 @ 10
fraises séchées & @ B
rambeises séchées @ . "e s
ceuts =) ° @ L]
el de cuisine iadé 8 | ° @ oS
ameliorant de panification S (o] 075
sucre candi 5 ° @ 0
suere = ° @ 0 "
4 ———————————— h >

« Dans le cas des graisses végétales, [état de durcissement (non durci, partiellement durci, durci) doit &tre spécifié .
« Dans le cas des matiéres premiéres contenant du palmier, le niveau de certification doit étre précisé dans la rubrique « Informations complémentaires ».

« Dans le cas du sel de table, il faut indiquer 51l ='agit de sel de table iodé ou non iodé.

+ La part exacte en %. La somme de tous les ingrédients et additifs doit &tre de 100 %.

« Pour les produits A fortes fluctuations naturelles ou techniques, la valeur AB etiou BIS peut étre spécifide.

« Pour toutes les matiéres premiéres certifiées selon un label (ex. bio, Max Havelsar etc.) et constituées de plusieurs ingrédients, s colonne Label doit &tre utilisée pour sélectionner quel Label est cerifié sslon le label.

+ Dans le cas de matiéres premibres contenant des ceufs, le type d'élevage doit éure précisé sous « Informations complémentaires

« Indiquez tous les pays d'origine avec Iattribution du pays d'origine ou du pays de production pour chague ingrédient

- La ragabilité, que vous assurez difectement (au mains 1 niveau).

“  Composition standard @ |

= 100.0000%  Ajouter un ingrédient  Supprimer Fingrédient
Ingrédient o€ Ajouter un sous-ingrédient Walewr [%] Valeur par niveau Unité Limite inférieur Limite supéneur
farine de bl - Lc) L
it deréme e\ o @ 20
v baies a : 10
fralses séchses & o 5
oeuts 8 | o as
sel de cuisine iodé & o 075
améliarant de panification = o 075
suere = o @ o

e

Calcul automatique des allergenes :

Si un ingrédient contenant un allergéne est ajouté a la composition standard, les valeurs
d'allergénes correspondantes sont automatiquement transférées dans l'onglet
"Allergénes". Par exemple, lorsque vous ajoutez "lait" ou "farine de blé", la valeur
allergéne pour "lait" ou "blé" est automatiquement définie sur "Contient". Les champs
d'option pour les allergenes provenant de tels ingrédients ne sont ensuite plus
modifiables.

/ commanaires

%) comnsion (8 s e e (B

o1 (2 RO (2 NN - Y () NN (=) DO

Vesilez:vas occuper de ces indicatons seulement oprs avol i toule 13 lste des ngrédients, Pour chaque groupe dalergénes, menfionnez svp s un sllergéne s présent dans la malire premie. Pous e fare, wows disposer des tols possiilés subanies:
« contenu comme ingréien

« s dus § das mpumetés

« non contenus

Allergénes provenant dimpuretés:
51 vous sélectionnez “présence due & des impuretés” pour un groupe d'allergénes, veuillez saisi la valeur ls plus élevée & "Limite” pour chaque impureté salsle, La colonne " taire” est dispondble p

base d amandes: Amygdal
Moiseltes et prodults & base de noisettes: Corylus svellana

Moix et produits 4 base de noix: Juglans regia

Noix de cajou et prodults & base de noix de cajou: Anacardium occldentale

Noix g Brésd et produits & base de noix du Brésst: Bertholletia excelsa
Noix de pécan et produits & base de noix de pécan: Carya illinaiesis
Mo g pécan et prodults & base e nolx de pécan:

Noix de macadamia et praduits a base de noix de macadarméa: M(’!ﬂ!ﬂ(’!ﬂ' @ Spp.

S r—
Atergenes
e comtiens pes
Alorgene Contan on tant quingrédiont o concen Contaminaton craisto patentels ks low maxmale Ramarque
b ®
eosauier
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2.5. Allergénes

Les informations sur les allergénes peuvent étre gérées dans l'onglet "Allergénes". Pour
chaque allergéne, les options "Contient”, "Ne contient pas" ou "Risque de contamination
croisée" sont disponibles.

¢ Sile bouton d'option "Contient" est sélectionné, le champ "Valeur" n'est pas
obligatoire, c'est-a-dire gqu'il peut rester vide.

¢ Sile bouton d'option "Ne contient pas" est sélectionné, le champ "Valeur" prend
automatiquement la valeur "0 (zéro)".

¢ Sile bouton d'option "Risque de contamination croisée" est sélectionné, le champ
"Valeur" devient obligatoire (mis en évidence en rouge) et une valeur doit étre
saisie dans le champ "Valeur".

Pour saisir les informations sur les allergenes, il faut suivre les étapes suivantes :

1. Sélectionner le bouton d'option approprié : "Contient", "Ne contient pas" ou
"Risque de contamination croisée".
2. Enregistrer la spécification

Allergenes

bie contientpas.

R ST — o @® [*] e

Dans la colonne "Remarque", il est possible d'ajouter un commentaire pour chaque
allergéne. Les remarques peuvent étre saisies et mises a jour indépendamment du
bouton d'option sélectionné. En outre, les remarques peuvent étre mises a jour méme si
aucun bouton d'option n'est sélectionné.

Allerganes.

Allergene ‘Cantenu en tant quingrédient Non cantenu Contamination crosée potentielle units Valews mavimale

Le bouton "Ne contient pas" dans le coin supérieur droit permet de sélectionner
simultanément le bouton d'option "Non contenu" pour tous les allergénes.

1. Apres avoir cliqué sur " Ne contient pas ", une fenétre pop-up apparait.
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2. Cliquez sur "OK".

Remarque
géreés.

avaine s

crustacés et prochuts 4 base de crustacés *

oeuts et prccluts & base doeutze

‘peissons el produits & base O peisicas*

rachicdes et produits & base darachides®

MIGROS
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: cette fonction ne s'applique qu'aux allergénes qui n'‘ont pas encore été

e comtint pa.

Fisque de contamination croisée.

Aprés avoir vérifié les données actualisées, la spécification peut étre enregistrée en
cliquant sur "Enregistrer" en bas a droite.

2.6. Valeurs nutritives

Les informations nutritionnelles sont gérées dans l'onglet "Valeurs nutritionnelles".

1.

2.

étre remplies dans le champ "Valeur".

Enregistrer la spécification

()N )N IS () DUV ) RO ) Jomm—y ) S—

Indiquez svp les val

substances nutritives.

de
impérativement donner 100g / 100g. |1 faut veiller & ce que les substances de ballast totales ne soient pas comptées avec les glucides totaux.

Compasition substance nutritive @ [

Valours nutritives  Mindraux

matiéres grasses®

dont graisses saturéess

dant acides gras mano-nsstures.

dont ackdes gras poly-insaturés

Autres substances

Unité

1]

keal

Les valeurs nutritionnelles obligatoires marquées d'un astérisque rouge doivent

totales et eau doit

valeurs. La somme des lipides totaus, protéines totales, glucides totaux, ballast totales,
Limite inférieur Limite supsrieur Remarque

I

——

————— 1

]
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Les nutriments sont répartis en différents groupes, comme les minéraux. Un clic sur un
groupe de nutriments permet d'afficher les nutriments qu'il contient. Lors du passage d'un
groupe de nutriments a un autre, le systéme détecte les données non enregistrées et
affiche un message d'avertissement. Un clic sur "Enregistrer" (Save) permet d'appliquer
les modifications. Si I'on ne souhaite pas enregistrer les données, on peut cliquer sur
"Rejeter" (Discard).

(N () NN R Y ; T—_— ) BOS_Y ) S ) Fm— = —

Indiquez svp les val aux subst ritives. Respectez svp a grandeur de référence et Lunité en inscrivant les valeurs. La somme des lipides totaux, protéines totales, glucides totaux, substances de ballast totales, matibres minérales totales et eau doit
impérativement danner 100g / 100g. Il faut veiller & ce que les substances de ballast totales ne soient pas comptées avec les glucides totaux.

¥ Composition substance nutritive @ (£

Valours nutritives  Minéraux Autres substances

Hutriment Unité Valeur Remargue
& Avertissement

mg

Calcum mg

chlorure me
Chrome g
me

fuarure mg

a B E=D

Des informations supplémentaires ou des mises a jour concernant chaque nutriment
peuvent étre saisies dans la colonne "Remarque”.

Indiquez svp les valeurs corresp aux, substances de ballast totales, matiéres minérales totales et eau doit

Nutiment Unitg. valeur Limite Inférieur Limite supsérisur Remarque

Dés que toutes les valeurs nutritives (obligatoires) ont été saisies, la spécification peut
étre enregistrée.

2.7. Informations sur la sécurité alimentaire

Les données relatives a la sécurité alimentaire (par ex. informations microbiologiques,
physico-chimiques) peuvent étre gérées dans l'onglet "Sécurité alimentaire”.

Dans cet onglet, on travaille souvent avec plusieurs instances (pour les instructions, voir
le chapitre 1.5. Gestion de plusieurs instances). Il est recommandé de toujours vérifier
dans les propriétés si plusieurs instances sont enregistrées.
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P 7N N = = N =
) v &) (@) vostos @) e @) s N ()N ()] ®
-7/ Foumisseur AL/ Informations sur le produit \.%_/ Ingrédients 1%/ Allergénes W17 N\ Vd W/ Joindre des documents \"_/ Commentaires
~  Microbialogie (champ requis) =
1. Wicrobio.- caractrstique: 2. Micrabio. - unité: 3. wicrobio. - limite h:®
Salmanella spp. ndi20g

Wicrobio - certil. danalyse:

oui X O

o Valeur
Microbio, commentaire

Microbio, - fréquence

-~

) 7 N = 7 T i) =
(€ (€ ‘ I (€ c (
\@j Fournisseur ‘\r’b Informations sur le produit f\f?) Ingrédients L\Q/‘ Allergines ‘\{-‘5} Waleurs nutritionnelles @ Sécurité alimentaire \G} i ‘\?/‘ ‘\El/‘l

~  Microbiologie (champ requis) €| Salmonellaspp. v | [

1. Wicrobin.- caraccersiaue [ setmanetacon | 2 Mierobo. - unite 3 wicrobio, - imite -+

Soores adrobies 11
salmonella spp neli20g

4, Microbio.- cert, danalyse:

Hom Valeur

5 B e Y s
2.8. Commentaires

La fonction de commentaire est activée pour chague propriété et permet de laisser des
commentaires. Ces commentaires sont visibles par tous les utilisateurs qui ont accés a la
spécification MIND-Spec. Pour ajouter un commentaire, il faut suivre les étapes suivantes

1. Cliquez sur l'icbne "commentaire”, par exemple pour "Procédés de réduction des

germes".

Une fenétre pop-up apparait a I'écran avec un champ de commentaires.

3. Le commentaire souhaité peut étre inscrit dans le champ et sera enregistré en
cliquant sur le bouton "Envoyer le commentaire".

4. Le pop-up se ferme en cliquant sur "Fermer" (Close).

N

. Méthods de récucton des germes © v )
1. Réduction des germes-méthode:*
[=)
Chat

HACCP - QCP | CCP | autres.

Etapes du processus HACCR

a - CZEDeZDd

Un point rouge prés de chaque onglet signifie qu'au moins un commentaire a été saisi
pour cet onglet.
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Tous les commentaires saisis s'affichent dans I'onglet "Commentaires". L'onglet dans
lequel le commentaire a été saisi est également indiqué.

5. Les commentaires peuvent étre modifiés en cliquant sur l'icbne du stylo. En
cliquant sur l'icbne de la poubelle, le commentaire est supprimé.

% 1_SPEC_QI4 Compasition standar

|_SPEC_QM Methode de reduction des
germes

2.9. Annexe de documents

Les documents peuvent étre joints dans l'onglet "Joindre des documents”. Une étoile
rouge a coté du type de document souhaité indique que le document est requis.

Remargue: il est possible de télécharger des fichiers de n'importe quel type, par exemple
des fichiers Excel ou Word. Il n'y a pas de limite a |a taille des fichiers et le nombre de
fichiers pouvant étre téléchargés est également illimité.

1. Pour joindre un document, sélectionner d'abord l'onglet "Joindre des documents".
2. Cliquer ensuite sur "Télécharger le fichier".

Description spécification: Test Description du matériau: . MIGROS
Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de l'achévement:
3%
— -]

=) @ ) ; ) Gy
%) ouiscs 2) tomsrn e o ) pitints 2 st () st ssrmtee (7 st e ((2) cotrmnin

Documents requis

Description fichier

> == e
Une fenétre pop-up s'ouvre, dans laquelle les informations sur le fichier peuvent étre
saisies et le fichier téléchargé.

3. Pour sélectionner le fichier, utiliser le bouton déroulant sous "Fichier requis" pour
choisir le type de document souhaité.

4. Ensuite, utiliser le bouton "Parcourir" pour sélectionner le fichier approprié dans le
systeme local.

5. Pour télécharger le fichier, cliquer sur le bouton "Télécharger". Une fois le
téléchargement réussi, un message de confirmation s'affiche.
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Documents requis

Fichier requis: Statut/fOGM

Sélectionner Statut/OGM
fichier:

D ion d

HACCP

Documents requis

Fichier requis: HACCP

-t 7@'

Documents requis

Fichier requis: HACCP

Sélectionner  HACCP-Prozesspng [T Parcourir..)
fichier:

Télécharger

2.10 Confirmation

Dans l'onglet "Confirmation", les données indiquées doivent étre vérifiées et confirmées. Il
est garanti que la marchandise est conforme aux lois suisses ainsi qu'aux directives de
I'UE (y compris tous les ajouts ou modifications existants et futurs). En outre, il est
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confirmé que le respect de ces indications est également garanti pour les livraisons
futures. Toute modification des données mentionnées doit étre convenue a l'avance et
spontanément avec le partenaire de contact compétent de Migros Industrie.

1. Un clic sur le bouton ouvre une fenétre pop-up.

2. En sélectionnant 'option "Oui", vous confirmez que toutes les informations ont été
saisies correctement et en toute bonne foi.

Progression de lachévement:
95%
-9
N (o N o o o
®) ®) &) o @) %) ®)
@/ Foumisseur \_?_/ Informations sur le produit \_?_/ Ingrédients \_“_/ Allergénes Valeurs nutritionnelles "%/ Sécurité alimentaire Confirmation
Nous vous remercions d'avance de votre soutien ! N'hésitez pas a nous contacter si vous avez des questions.
*  Confirmation données conformes a la loi @ [Z
1. Confirmer infos conformes: *
8O
Nom Valeur
Remarque conformité légale
v
» -
-
Progression de I Sélectionner : Value Help
95%
[ Rechercher Q ] m
Eléments (1) [E]
@ | Plus ~*
Fournisseu Valeur Description
CUST-ZBOOLEAN_YES oui {}"
Nous vous jE—
~  Confirm
1. Confirmg
Nom
Remarque
| Annuler !

s ~ D XD
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3. Soumission de la spécification

Deés que toutes les informations requises sont entierement saisies, la barre de
progression atteint 100%. Pour transmettre la spécification, il faut cliquer sur le bouton
"Envoyer".

MIND.-Spec .
Description spécification: Test Description du matériau: "g créerunrappor| MIGROS
Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau: h

Progression de l'achévement:
100%

IO NN N NI NN YN N -

Nous vous remercions d'avance de votre soutien ! N'hésitez pas & nous contacter si vous avez des questions.

“  Confirmation données conformes 2 la loi ) \E'I

1. Confirmer infos conformes: *

Oui x &

Nom Valeur

Remarque conformité légale @
v

Soun|stire I

~ e

1. Aprés avoir cliqué sur "Soumettre”, une fenétre pop-up s'affiche avec un
avertissement pour une nouvelle confirmation.
2. En cliguant & nouveau sur "Soumettre"”, le processus se poursuit.

A Avertissement

Are you sure you want to submit your data?

Un message de réussite apparait ensuite, confirmant que la spécification a été soumise
avec succes.
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MIND-Spec [ Abmeicen |

Spezifikationsbeschreibung: Test Materialbeschreibung: @ Bericht erstellen | MIGROS
Spezifikationsnummer: 000000232378 Materialnummer:

Fertigstellungsfartschritt:
100%

“ N E ) . N =
@ Lieferant @I Produktinformationen K?) Zutaten \ fi;y Allergene I\{-E./‘ Mihrwerte I\g_-;‘ Lebensmittelsicherheit @ Bestlitigung @J Dokumente anhiingen \El IKumlnem-re

‘Vielen Dank im Voraus far Ihre Unterstitzung! Bei Ruckfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verflgung.

~  Bestitigung gesetzeskonforme Angaben @ 2

1. Bestatigung kanformer Angaber
ja

Name Wert
Bemerkung zu geselzeskonformen Angaben

| submitted i

Traitement des erreurs lors de la transmission de la spécification a Migros:

Si, en cliquant sur le bouton "Soumettre", des données obligatoires manquent ou n‘ont
pas été mises a jour, un message apparait en bas a gauche. Un clic sur les différents
messages d'erreur permet d'accéder directement aux onglets correspondants, sur
lesquels les données obligatoires manquantes peuvent étre complétées.

MIND-Spec Se déconnecter

Description spécification: Test Description du matériau: @ creerunrappor.  MIGROS

Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de l'achévement:

88% \

. [“\

E — e -
- ®) @ ©
bgredients \. 7/ Allergenes Valeurs nutritionnelles Sécurité alimentaire L _/ onfirmation
© Microbio. - limite' entry is missing in 'Sécurité alime.. > ‘ a
€) 'Micrabio. - fréquence’ entry is missing in ‘Sécurité a >
A - o . » nutritives. Respectez svp la grandeur de référence et Lunité en inscrivant les valeurs. La somme des lipides totaux, protéines

€@ Microbio. - limite' entry is missing in ‘Sécurité alime... > atieres minérales totales et eau doit impérativement donner 100g / 100g. I faut veiller  ce que les substances de ballast
0 ‘Microbio. - fréguence’ entry is missing in ‘Sécurité a... > 3
€ 'Mycotoxine - limite' entry is missing in 'Sécurité ali.. >
Q ‘Résidu/subst.étrangére - limit’ entry is missing in 'S... >
@ ‘'Réduction des germes-méthade’ entry is missingin ... >
) 'Paramétres processus réd. germes' entry is missing... >
Q ‘Etapes du processus HACCP" entry is missing in 'Sé . w|ié Valeur Limite inférieur Limite supérieur Remarque

& C =S
3.1 Aprés la soumission de la spécification

Une fois la spécification soumis avec succés, un e-mail de confirmation est envoye.
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MINDSpec Confirmation of Receipt Nb. 000000232806

Chers Business Partners,
Nous confirmons la réception réussie de la spécification que vous avez complétée :
Numéro de spécification : 000000232806

Numéro d'article :
Désignation d'article :

Nous vous remercions d’avoir pris le temps de fournir toutes les informations requises. Notre équipe examinera la spécification dans les plus brefs délais et vous
contactera si des informations supplémentaires ou des clarifications sont nécessaires.

Sivous avez des questions ou des remarques, n’hésitez pas a nous contacter.
Merci pour votre collaboration.

Cordialement

3.2 Contrdle par Migros

Aprés la transmission, le service compétent de Migros examine soigneusement la
spécification.

En cas de manque d'informations

En cas de doutes, d'informations manquantes ou de questions concernant une
spécification soumise, un e-mail est envoyé avec un commentaire sur les informations
mangquantes. Il est conseillé de vérifier régulierement sa boite de réception électronique
pour voir si des naotifications correspondantes ont été envoyées.

MINDSpec Corrective measures req. Nb. 000000232657

Chers Business Partners,

Nous vous remercions vivement d'avoir rempli la spécification :
Numéro de spécification : 000000232657

Numéro d'article :

Désignation d'article :

Pour finaliser cette derniére, nous avons besoin de compléments d'information, adaptations ou corrections suivants de votre part :
| Ablehnung - bitte Daten Gberprifen |

Vauillez vous connecter 4 notre outil de spécification MIND-Spec pour compléter la spécification et nous la renvoyer. Vous trouverez le lien direct vers la spécification ici :
Lien vers la spécification

Nous vous prions de bien vouloir compléter et soumettre la spécification via l'outil dans un délai de 5 jours ouvrables.

En cas de probléme technique, de question concernant le contenu ou de toute autre difficulté, veuillez contacter la personne indiquée sous la signature.
Nous vous remercions pour votre traitement dans les délais impartis.

Cordialement

Une fois les informations manguantes complétées, la spécification peut étre transmis a

nouveau. Le service compétent de Migros examinera a nouveau la spécification et vous
fera part de ses commentaires.
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Approbation de la spécification :

Une fois que la spécification a été soigneusement examinée et approuvée, un e-mail de
confirmation de I'approbation de la spécification est envoyé.

MINDSpec Specification released Nb. 000000232657

Chers Business Partners,

Nous vous remercions vivement d'avoir rempli la spécification :

Numeéro de spécification : 000000232657

Numéro d'article :

Désignation d'article :

Celle-ci est désormais validée. Le rapport peut dés a présent étre téléchargé en utilisant notre outil de spécification MIND-Spec. Vous trouverez le lien direct vers
la spécification ici :

Lien vers la spécification

Sivous avez des questions, n'hésitez pas a nous contacter.

Cordialement

Rejet de la spécification :

Si les données fournies ne correspondent pas aux conditions ou aux standards de Migros,
la spécification peut étre refusée. Dans ce cas, une notification correspondante est
envoyée par e-mail.

MINDSpec Specification cancelled Nb. 000000232692

KA AAKA AR ARKKAAAAKRKAA AR KA A A AR AR KA R AR AR AR AR AR AAAA KA AR A A A AR AR A AR AR KK

Chers Business Partners

La spécification a été annulée de notre coté. Celle-ci ne peut plus étre modifiée.
Lien vers la specification

N'hésitez pas a nous contacter si vous avez des questions.

Meilleures salutations

KAk AKKKKARKKKAAKK A AR KA A AR KA AR A K AR KA AR AR AR ARA KA R A A A AR A A A AR A A h AL LK
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4. Création d'un rapport

A chaque étape du processus de spécification, il est possible de créer un rapport basé sur
les informations fournies. Le bouton "Créer un rapport" en haut a droite permet de générer
un rapport PDF et de le télécharger automatiquement. Le fichier peut étre ouvert

directement dans le navigateur ou affiché avec une application préférée comme Foxit
PDF-Reader ou Adobe Acrobat.

Description spécification: Test

Description du matériau: o MIGROS
Numéro de spécification: 000000233031 Numéro du matériau:

Progression de l'achévement:
99%

@ ® 5. @ '

/ N e
() ( ) () (e
&/ Fournissaur +&_/ Intormatians sur lo produit ‘Q/ Ingrédionts ‘\lr_;/ Allorganes \@/‘ Valours nutritionnelles \@ Sécurité alimentaire @ Confirmation

P

N .
@/‘ Joindre dos dacuments \E) Commentairos

Maous vous remercions d'avance de votre soutien ! N'hésitez pas & nous contacter si vous avez des questions.

»  Confirmation données conformes a la loi @ [Z)

1. Confirmer infos conformes:*

Oui

Nom Valeur

Remarque conformité légale

Remarque : la langue du rapport dépend des parameétres linguistiques du navigateur
utilisé.
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